ANTIPASTO

PANE CON AGLIO (A, 6, L)

4Stiick. getoastetes Weibrot

mit hausgemachter Knoblauch - Krduterbutter
BRUSCHETTA DELLA CASA (A, 6, L)

Hausgemachtes, getoastetes Weibrot mit Tomatenwiirfel,
Mozzarella, Basilikum, Paprika und Oliven

ANTIPASTO MISTO (A, B, C, D, 6, L, N, R)

Meeresfriichte, Parmesan, eingelegtes Gemiise usw....

KLEINER TELLER

GROSSER TELLER
MOZZARELLA CAPRESE (6)
Tomaten mit ital. Frischkdse und frischem Basilikum
PROSCIUTTO E MELONE (6)
Ital. Parma Schinken mit Melone und Parmesan
PROSCIUTTO DI PARMA (6)
Ital. Parma Schinken mit Parmesan, Oliven und Kapernbeeren
CARPACCIO DI MANZO (C, L, M, O im Dressing - 6)
Rohes Rinderfilet in diinnen Scheiben, mit Parmesan und Rucola
INSALATA DELLA CASA (C, L, M, O im Dressing - B, 6, L)
2Stiick gebratene Riesengarnelen auf Rucola - Salat,
mit Parmesan, Oliven und Kapernbeeren serviert

€

5.70

€ 9.20
Gebratenes Gemiise, ital. Parma Schinken, Oliven, Kapernbeeren, Thunfisch,

dh ch ch dh dh

11.70
22.40
11.20
12.20
12.20

15.40

15.80



@ &

ZUPPE WM Gra &
W\ N .' =
ZUPPA NEAPOLI (6, L) N
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum u. Sahnehdubchen

CREMA D'AGLIO (6, L) € 6.10
Knoblauchcremesuppe mit Sahnehdubchen
MINESTRONE (L) € 6.10
Italienische Gemiisesuppe
€ 6.10

INSALATE
INSALATA MISTA

Gemischter Salat nach Saison € 940

Kleiner gemischter Salat nach Saison € 6.70
INSALATA DI POMODORO € 840

Tomatensalat mit Zwiebeln und frischem Basilikum

INSALATA GABRIELA (A, B, C, D, 6, L, N, R)

Bunter Salatteller mit ital. Parma Schinken, Kase, Thunfisch,

Meeresfriichte und verschiedene Antipasto € 1680
INSALATA DI POLLO (L)

Bunter Salatteller mit gebratenem Hiihnerfleisch,

Zwiebeln und Champignons € 1510
INSALATA PRIMAVERA (6, L)

Bunter Salatteller mit gebratenem Hiihnerfilet,

mariniert mit Joghurt Dressing £ 1320
INSALATA GRECA (G, L)

Bunter Salatteller mit Schafkdse, Oliven und Joghurt Dressing € 1270
INSALATA ,NIZZARDA" (C, D)

Bunter Salatteller mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Ei € 13.10
INSALATA CON FILETTO DI MANZO (L)

Bunter Salatteller mit gegrillten Rinderfiletstreifen,

- ; ;
aprika und Zwiebelringe € 2180

Auf Wunsch servieren wir ihnen unsere Salate mit hausgemachtem
Balsamico Dressing (C, L, M, O) oder Joghurt Dressing (6, L)!




<y  PRIMIPIATTI g

HAUSGEMACHTE CANNELLONI @
CANNELLONI ,ROSSINI" (A,C,6,L,0)

Hausgemachte Cannelloni mit Fleischfiillung 4

und Kdse iiberbacken \ —
CANNELLONI SPINACI E FORMAGGI (A, C, 6, L) € 13.20
Hausgemachte Cannelloni mit Spinat und drei verschiedenen

Kdsesorten gefiillt, mit Kdse iiberbacken

€ 13.20

SPAGHETTI R
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO (. ‘
(SCHARF!!) mit Knoblauch, Olivensl, frischen Tomaten;
Oliven, Pfefferoni und Peperoncino K ‘
SPAGHETTI NAPOLI (A, C, L) v 1070
mit polpa di Pomodoro und frischem Basilikum 10.70
SPAGHETTI BOLOGNESE (A, C, L, O) s W11.40
mit hausgemachter Fleischsauce - nur Rindfleisch g € 1140
SPAGHETTI CARBONARA (A, C, 6, L)

mit Ei, Speck und Sahne

SPAGHETTI CON RUCOLA (A, C, D, 6, L)

mit Oliven, Knoblauch, frischen Tomaten, Sardellen, Pfefferoni, Kapernbeeren

und Chili, serviert mit Rucola und frisch gehobeltem Parmesan € 13.40
SPAGHETTI AL TONNO (A, €, D, L) 11.40
mit Thunfisch, Kapern und Sardellen in polpa di Pomodoro - Sauce €
SPAGHETTI GAMBA (A, B, C, D, L)

mit gebratenen Shrimps, Oliven, Kapernbeeren, Sardellen,

Pfefferoni, Tomatenwiirfel und einer Riesengarnele € 18.60
SPAGHETTI FRUTTI DI MARE (A, B, C, L, O, R) € 17.20
mit hausmarinierten Meeresfriichten, in einer Tomatensauce




RIGATONI o Wi Wi

RIGATONI BOLOGNESE (A, €, L,0) e

mit hausgemachterFleischsauce-nurRindfleisch A

RIGATONIAL FORNO (A, C, 6,L) € 1140
mit Schinken,ErbsenundChampignonsmitKdseiiberbacken

RIGATONI CON FILETTO DI MANZO (A, €6, L) € 1320

mit blanchiertemBrokkoliineinerSahnesauce,

serviert mitgegrilltenRinderfilet-Medaillons

RIGATONIQUATTRO FORMAGGI (A, C, 6,L) € 3440
mit GorgonzolaDolceLatte Parmesan RicottaundMascarpone

€ 1180
PENNETTE RIGATE
PENNETTE RIGATE ALL® ARRABBIATA (A, C, L)
mit polpa di Pomodoro, Knoblauch und Peperoncino (SCHARF!)
" € 10.80

PENNETTE RIGATE ALL'ARRABBIATA CON SALSICCIA (A, C, L)
mit polpa di pomodoro Sauce, Knoblauch, Peperoncino

und italienischer Wurst, SCHARF! € 1340
PENNETTE RIGATE CON ZUCCHINI (A, C, L) €
mit gebratenen Zucchini, Knoblauch und polpa di Pomodoro Sauce € 11.40

PENNETTE CON POLLO E VERDURINE (A, C, 6, L)

mit Hihnerfleisch und Gemiise, in Tomaten - Sahnesauce 13.10
PENNETTE RIGATE SALMONE AL FORNO (A, C, D, 6, L, O)

mit frischen Lachsstreifen, Lauch und Weiwein, in einer
Tomaten-Sahnesauce, mit Parmesan liberbacken € 1690

LASAGNE
LASAGNE AL FORNO (A, C, 6, L, O)
Hausgemachte Lasagne mit Fleischragout

gefiillt, mit Kdse iiberbacken € 13.20
LASAGNE DELLA CASA (A, C, 6, L)
Hausgemachte Lasagne mit gebackenen
Zucchini und Melanzane, mit Tomatensauce

und Kdse tiberbacken € 13.20




TAGLIATELLE " \ \
TAGLIATELLE CON POLLO E FUNGHI (A, C, G, L) -

Bandnudeln mit gebratenem Hiihnerfleisch
und Champignons in einer Sahnesauce
TAGLIATELLE CON PROSCIUTTO DI PARMA (A, C, 6, L) € 1390
Bandnudeln in einer Krduter-Sahnesauce,

serviert mit ital. Parma Schinken

TAGLIATELLE DELLA CASA (A, C, 6, L, O) € 1360
Bandnudeln mit Rinderfilet - Spitzen,

in einer Pfeffer - Rahmsauce

TAGLIATELLE AL SALMONE (A, C, D, 6, L, O) € 2250
Bandnudeln mit Lauch, frischem Lachs und WeiBwein,

in Tomaten - Sahnesauce

TAGLIATELLE GAMBERETTI E SPINACI (A, B, C, 6, L)
Bandnudeln mit Shrimps und Blattspinat,

in einer Tomaten-Sahnesauce

TAGLIATELLE CON SCAMPI (A, B, C, 6, L) €
Bandnudeln mit Oliven und Kapernbeeren, Knoblauch, Pfefferoni, Shrimps

€ 1690

16.50

Radicchio und 2 Stiick Riesengarnelen € 26.10

GNOCCHI
GNOCCHI CON RUCOLA E PARMIGIANO (A, C, 6, L, O)
mit Tomatensauce und Knoblauch,

serviert mit Rucola und frischem Parmesan

GNOCCHI 6ORGONZOLA E SPINACI (A, C, 6, L, O)
mit Blattspinat und Gorgonzola Sauce

GNOCCHI ALLA INDIAN (A, C, 6, L, O)

mit Hiihnerfleisch und Ananas, in einer Curry-Sahnesauce

Kleine Portionen auf Anfrage beim Personal




-
TORTELLINE

CON CARNE - CON FORMAGGI

TORTELLINE ALLA PANNA (A, C, F, 6, L) Tortelline mit
Fleischfiille in einer Schinken - Sahnesauce TORTELLINE AL
FORNO (A, €, F, 6, L) mit Fleischfiillung, Schinken,
Champignons und Erbsen, in einer Tomaten-Sahnesauce, mit Kdse
iberbacken TORTELLINE AL GORGONZOLA (A, C, F, 6, L)
Tortelline mit Fleischfiillung, in einer Gorgonzola - Sahnesauce
TORTELLONI CON FORMAGGI E BROCCOLI (A, C, F, 6,L)
Tortelloni mit Kdse gefiillt, in einer Brokkoli-Sahnesauce

RISOTTI
RISOTTO E POLLO (L)

Risotto Reis mit Zucchini, Melanzane, Zwiebeln, Paprika, Rosmarin,

Knoblauch, Lorbeerbldtter gebratenem Hiihnerfleisch,

leicht tomatisiert

RISOTTO AL MARE (B, L, O, R)

Risotto Reis mit hausmarinierten Meeresfriichten, tfomatisiert
RISOTTO ALLA ZARINA (B, 6, L)

Risotto Reis mit Shrimps und Ananas, in einer Curry - Sahnesauce

J
!

€

ch

v

.

&

=
12.80

13.50
12.80

12.80

13.90

17.20

16.50




9  SECONDIPIATTI ~gg

CARNE - FLEISCHGERICHTE

PICCATA MILANESE(A,C,G,L)

Kalbsschnitzel in einerParmesanpanade,

dazu Spaghetti in einer Tomatensauce € 2250
SALTIMBOCCA ALLAROMANA(A,L,O)

Kalbsschnitzel mit ital. ParmaSchinkenundSalbei,

in WeiBweinsauce, dazuGemiiseRisotto € 22.50
CARNE ALLA GRIGLIA(G,L)

Grillteller nach Art desHausesmitRind-,HuhnundKalbfleisch,

Grill Wiirstl, Pommes fritesundKrduterbutter € 2470

PESCE - FISCHGERICHTE

CALAMARI ALLA GRIGLIA (A, 6, L, R)

Tintenfisch vom Grill mit Knoblauchbrot und Salat

GAMBERONI ALLA GRIGLIA (B, L) € 19.20

4 Stiick Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauchal

und Gemiise Risotto

GAMBERONI AGLIO E OLIO (A, B, C, L) € 2890
45Stiick gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch, Pfefferoni, Oliven, Kapernbeeren

und Tomaten, serviert mit Tagliatellen (SCHARF!!) € 2990



CIAO BAMBINI

PAPAVERO” (A, L) Spaghetti mit Flelsch-%\g }

oderTomatensauce LPOLLO ALLA ‘

MILANESE"(A,C) Gebackenes € 740

HiihnerschnitzelmitPommesfrites ,SALSICCE

ALLA GRIGLIA" Grillwiirstl mit Pommes frites € 1130
€ 10.20

BAMB[NI ATTENZIONE !

""d al
g'bf es na .'.a‘ ‘e gegessen

lich €eine
€ine Be'°hnun9 ]

FORMAGGI - KASE

PARMIGIANO (6)
Parmesankdse mit Oliven und Kapernbeeren € 990

DOLCI-DESSERT

Hausgemachte siile Kdstlichkeiten

TIRAMISU® (A, C, 6, O) € 980
PANNA COTTA (6)
MOUSSE AL CIOCCOLATO (6, O) € 980

Schokoladen Mousse mit frischen Friichten fein garniert
.DOLCE VITA" (A,C,6,0) € 980

Dessert Variation nach Art desHausesfiir2Personen
(Lassen sie sich iiberraschen!)

€ 2440



